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Speisen Food Menu EARF




Vorspeisen Appetizer YT 3
(Beilagen) (Side dishes) (¥4 FA=2—)




Vorspeisen Appetizer Y I3
(Beilagen) (Side dishes) (¥4 FRA=2-—)

Zusatzlicher Spitzkohlsalat (ohne saucen)
Extra Cabbage salad (without sauces)
350D 4.00 €

Kaiso—Kobachi (Kleiner Algensalat mit Sesamdressing)
Kaiso—Kobachi (Small seaweed salad with sesame dressing)

S EAN (RAEF LY 2 27) 5,00 €
Edamame
Edamame
¥z 500 €

Mozzarella-Kase mit Sojasaucengeschmack
Soy sauce flavoured Mozzarella cheese
TEvYrlLI3IF—Xo EWmET 5.50 €

Miso suppe

Miso soup
g gyt 4.80 €

Reis
Rice
I ER 3,50 €

Onigiri Reis Kugeln (2 stuck)
Onigiri Rice balls (2 pieces, Salmon & Pickled Plum)

BILE )29 (3% - 4%) 12,50 €




Vorspeisen Appetizer Y I3
(Beilagen) (Side dishes) (¥4 FRA=2-—)

Sushi Ingwer
Sushi Pickled Ginger

) bk 2,00 €
Japanische Gurkenplatte (fiir zwei Personen)

Japanese pickles plate for two

EHER) SbE (2AH) 12,00 €

Kayaku Gohan (Reis mit Sojasofdengeschmack und verschiedenem Gemiise)
Kayaku Gohan (Soy sauce flavoured rice with various vegetables)
x> JER 6,50 €

Unagi Meshi (Kleine Reisschiissel mit gegrilltem Aal)

Unagi Meshi (Grilled eel small rice bow!)
3 % FHA 14,00 €




Vorspeisen Appetizer M E
(Beilagen) (Side dishes) (¥4 FRA=2-—)

Suppenreis (mit eingelegter Pflaume, gegrilltem Lachs oder gegrilltem Aal)
Soup rice (w/ Pickled plum, Grilled Salmon, or Grilled Eel)

SR Pflaume (Plum. #&) : 11,00 €
Lachs (Salmon. #%) : 13,00 €
Aal (Eel. 3%) : 15,00 €

TN




Hauptgerichte Main Course 2%




Hauptgerichte Main Course 2 ¥

Kushi Omakase Menu

Kushi Omakase Course
$HT L1 —2

34,00 €~

Wir haben kein A-la—Carte Menii flr unser Hauptgericht, nur das Gericht Kushi Omakase.

Kushi Age (frittierte Kushi-Spiele) war friiher eine Art “Fast Food”, das vor etwa 150 Jahren begann
und dem “Sushi” (einem der beriihmtesten japanischen Gerichte, das vor mehr als 300 Jahren
ebenfalls Fast Food war dhnelt in der Edo-Zeit.)

Von da an verbesserte Kushi Age den Inhalt zum Frittieren (wir nennen sie ,Kushi-Neta ) nicht
nur als einzelne Zutat und Sofle, sondern als verlockende Kombination aus ,Umami “ (erstaunlicher
Geschmack), was den grofdten Reiz des heutigen Kushi ausmacht Altern Sie die Vielfalt an
saisonalem frischem Fleisch/Fisch/Gemiise sowie die Chemie von jedem von ihnen.

We have no A-la—Carte menu for our main course but “Kushi Omakase” course only.

Kushi Age (Deep fried variety of Kushi) was used to be a sort of “fast food” started roughly 150
years ago, which is similar to “Sushi” (one of the most famous Japanese cuisine which was also used
to be the fast food more than 300 years ago, the Edo period.)

From then on, Kushi Age kept improving the things to deep fry (we call them “Kushi-Neta” ) as not
just the single ingredient and sauce but seducing combination of “Umami” (Fantastic taste) , so
the biggest fascinations of Kushi Age nowadays are the variety of seasonal fresh
meats/fishes/vegetables as well as the chemistries of each of them.
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Hauptgerichte Main Course 2%

Anleitung fur das Omakase—Menii

Instructions for Omakase course
bindada—XnAR

. Spitzkohlsalat und Saucenteller werden serviert.
Cabbage salad and Sauces plate will be served.
FrxXvHssrv-—zothl 5,

2. 10 leckere Kushi-Spiefle werden einzeln serviert mit unseren Saucenempfehlungen zu
jedem Kushi-Spief3.

10 delightful Kushi skewers will be served one after another with our recommendations of
sauces for each Kushi skewers.

104D 3BT EETTHY - XD TEAL IR EHEL L L ET,

3. Ab dem 11. Kushi—-Spiefd servieren wir so lange verschiedene, bis Sie , Stopp “ rufen. (Wir
haben normalerweise mehr als 30 verschiedene Kushi-Neta.)

From the [1th kushi skewer, we serve different ones until you call “stop” . (We usually
have more than 30 different kushi-neta.)

HABRFIXTEEINLE2Z3T Ry 7] v L FILESI, (BF304
ERErn$ 429+ TAELTE)ET)

% Ublicherweise werden durchschnittlich 17-20 Kushi-Spief3e fiir eine Person serviert.
Usually 17-20 Kushi skewers are served for one person on average,
BERFIHTEAINIT-20AEEZ L L5k S0+,

Xk Ab dem 11, Kushi-Spiefd werden +2,10 € pro Spiefd berechnet,

From the I1th Kushi skewer +2.10 € per skewer will be charged.
HAOXZFEAP I AL L1206 3TV EEE LT,

4. Nach dem Kushi-Dinner servieren wir einen Nachtisch.
We will serve a dessert plate after the kushi dinner.

&b )z Lo F—PEBEFELLET,
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Hauptgerichte Main Course 2%

Ausgewiesene Kushi—Bestellliste (Designated Kushi order list)

3L X b

Sie konnen den Inhalt des Omakase-Meniis grundsatzlich nicht auswihlen, aber Sie konnen gegen
Aufpreis aus dieser Liste auswahlen,

Wenn Sie kein Omakase-Ment bestellen, werden Saucenplatte und Kohlsalat zusatzlich berechnet,

You're not able to choose the contents of Omakase course basically but you can choose with extra
charges from this list.

If you don't order Omakase menu, sauces plate and cabbage salad will cost additionally.

B3Nt —R0ARARBEEBUVAEKITETAHI, B BRABICTRATAY X & )ikde
RELSYRTh T, B0 ¢ 1 —XADTBAPYVAEEITIEAYYV RS 55 (d1-5 3%
EADTITTARLEI N,

4,00 €

Teller mit hausgemachten Saucen (Homemade sauces plate. ) — X 7 L — })
Zusatzlicher Salat (Extra salad. ¥ + XV +# 35 %)

3,50 €

Auberginen mit hausgemachter Miso-Sauce (Eggplant with Homemade miso sauce. % 3 @ #¢)
Shiitake—Pilz mit Hackfleisch (Shiitake mushroom with minced meat. &F A »)
Ginkgo-Friichte (Ginkgo fruits., 4&%)

Paprika mit Hackfleisch (Paprika with minced meat. € —= > Qi)

Junger Mais (Young corn. ¥ > 7 a2 —2>)

Yam—Kartoffel (Yam—potato, &\ &)

Zwiebel mit Hackfleisch (Onion with minced meat. 42 5 R H)

Kise (Cheese. 3 — X)

Pilz mit gehackten Garnelen (Mushroom with minced shrimp, = v > 2l — &AL €3 H)
Kiirbis mit Kase (Pumpkin with cheese., (¥t v F — X)

Zucchini mit Tartarsauce (Zucchini with Tartare sauce, X v ¥ — = FIL ¥ IV — X)
Banane mit Zimt (Banana with cinnamon, X+ + > F+ € 2 )




Hauptgerichte Main Course 2%

Ausgewiesene Kushi—Bestellliste (Designated Kushi order list)

JikLpY XL

4,20 €

Dorade (Snapper. 3%4)

Wolfsbarsch (Seabass. R X %)

Reiskuchen (Rice cake. ##t)

Huhn (Chicken. )

Schweinefilet mit Ingwersauce (Pork filet with ginger sauce. A& % %)
Eis (lcecream, 74 X7 ) — &)

Lotuswurzel (Lotus root. L > 2 >)

Hausgemachte Eier-Tofu (Homemade egg tofu. @ R #p27%)
Bambussprosse (Bambooshoot. # % J 1)

4,50 €

Garnele (Shrimp, X €)
Jakobsmuschel (Scallop. 8 #3)
Tintenfisch (Squid. \*2»)

Aal (Eel., 5 % ¥)

Lachs (Salmon. %%)

Thunfisch (Tuna, % < 3)

Hirsch (Venison. &%)
Rinderfilet (Beef filet. 4 2 4 L)
Kalbsfilet (Veal filet. 1347 4 L)
Lamm (Lamb, 3 &)

Ente (Duck., 6o — x)

Kaninchen (Rabbit., =+ ¥ 14)
Wachtelei (Quail egg. 5 ¥ S 9p)




Getranke Drinks b4k2 B
Nachtisch Desserts SH¥ — b




Alkoholfrei/Non Alcoholic/ ) 2 +F F Y > 7

Coca Cola * - xx 2%y --a-3 Fl.0,21 4,00 €
Coca Cola Light x - xx A%y --a—3-+-34F Fl.0,21 4,00 €
Goldberg Yuzu Tonic WwF b=v 7 Fl.0,21 4,40 €
Orangensaft Bio / Orange Juice LI Ta1—X Fl.0,21 4,40 €
Apfelsaft Bio / Apple Juice VI BRE P 3 Fl.0,21 4,40 €
Vio Apfelschorle / Applesoda U §.7 ! 3 Fl. 0,31 4,90 €
Calpico (japanisches Molke—Getrank) HILE R Fl.0,21 4,40 €
(japanese Yogurt drink)
* mit Farbstoff *x Kof feinhaltig

% contains preservatives ¥ contains caffeine

MINERALWASSER/MINERAL WATER/ 3 Z* VO #+ — % —

San Pellegrino Fl.0,251 2,90 €
(mit kohlensiure/Sparkling/ X8\ ) FI.0,751 7,20 €
Evian
(ohne kohlensiure/Still/ % 8% ) FI.O51 4,20 €
Acqua Panna
(ohne kohlensiure/Still/ % &% ) FL.0,751 7,20 €

TEE/TEA/ %

Kalt / Warm
Cold / Hot
74X/ Ky b
Kushinoya Tea ERRF 4 — 0,21/ Kanne(Teapot) 4,20 €
(Hausgemachter Tee aus Jasmin und Olong) (Z+RX3i>%¥9—ov %)
(Homemade Tea of Jasmine and Olong)

Sen—Cha % 0,21 / Kanne(Teapot) 4,60 €
(Griiner Tee/Green Tea)
Genmai—Cha =% % 0,21 / Kanne(Teapot) 4,60 €

(Griiner Tee mit gerostetem Reis)
(Green Tea with toasted Rice)
Hoji-Cha @35 U4 0,21/ Kanne(Teapot) 4,80 €
(Gruner Tee mit gerostetem Reis)
(Green Tea with roasted Rice)
Dokudami-Cha ¥ KEak 0,21 / Kanne(Teapot) 4,80 €
(Krauter Tee, Koffeinfrei)
(Japanese Herbs Tea, Caffeine Free)
Heifes Wasser nachgieflen L% D ik 9= 0,80 €
hot water additional




Aperitif/ B uT i@

Yama—Yuzu-Shibori
Pflaumenwein/Plum Wine
Weinschole/White wine with soda
Prosecco VALDO Extra Dry
Harushika tokimeki sparkling sake
(Japanischer Sekt-Sake mit
leichter SiiRe.)

BIER/BEER/ € — 1L

Japanisches KIRIN Bier vom Fass
(klein)
(groR)

Japanisches ASAHI Bier
Japanisches SAPPORO Bier
Berliner Pilsner

Weizenbier Erdinger Hefe
Wheat Beer

Weizenbier Erdinger Kristal
Wheat Beer Kristal

Weizenbier Erdinger Dunkel
Wheat Beer Dark

Weizenbier Erdinger Alokoholfrei
Wheat Beer alcoholfree

LibF 4R 1)

@

72422 a—1Ll

7o+ 2
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>4 vz tE—I

IJVRINT 74z E—N

¥4 vz E—-

Yry4 vz E—INTFII—INTY —

0,11
0,11
0,21
0,11
0,31

0,251
0,51

Fl. 0,331
Fl. 0,331
Fl. 0,331

Fl. 0,51

Fl.0,51

Fl.0,51

Fl.0,51

8,50 €
6,00 €
5,50 €
6,00 €

23,00 €

5,00 €
7,00 €

5,00 €
5,00 €
4,50 €
520 €

5,20 €

5,20 €

5,00 €




Weisswein/White wine/ @ 72 4 >

Deutschland / Germany / ¥ £ v

Franken Silvaner Hamburger Kallmuth
Franconia Johannes Deppisch Weingut
255> saftig und fein mineralisch, elegant

Juicy and fine mineral, elegant
Ta— T — TR FERLSE

Mittelrhein Riesling Alt Reben
Middle Rhine Schneider das Weingut
TvFISAL L cremig, Duft und Geschmack

von Aprikosen und Limmetten.
Creamy, flavor and taste of apricot and lime,
I —i—%ER), PTVIAvLEILanFE

Rheinhessen Weisshurgunder
Rhine Hesse Weingut Dreissigacker
S4~vwt Harmonisch im Geschmack mit mineralischer Wurze.

Harmonic taste with minerally spiece,

Wi ¥ 1 L BFE VR

ltalien / ltaly / 4 % V) 7

Venezien Collezione Insieme Chardonnay
Veneto Erogenous und fruchtig.
72 3 N Well balanced and Fruity.

NS Z2ADENEIIIN—FT 4 —%Rb\

0,21

8,50 €

9,50 €

12,00 €

0,21

9,50 €

0,751 fl

29,00 €

29,00 €

42,00 €

0,751 fl

32,00 €




Weisswein/White wine/ @ 72 4 >

Frankreich/France/ 2 5 > X

03751 fL 0751 fl

Burgunder Chablis
Burgundy Jean Durup — 50,00 €
TN T—=2 Johannes Deppisch Weingut

Sehr ausgewogen in KlSrper,S llure und
Frucht. nach Zitrus, Nossen und Heu
Very good balanced body, acid and fruits,
taste of citrus and nuts and hay
REYEAND NS D X055 | A
TEFIR. Fuy, o

Loire Sancerre
Loire Cuvee " Les Caillottes 30,00 € 58,00 €
=y Saftige Fruchtigkeit nach Cassis, Zitrus

und Frischen Krliutem,le icht und schoolfriend

Juicy fruitinesso f cassis,ci trus and

fresh herbs light and refreshing
HLREIPFANDT 2= =% FHeHHEN—TngY
BDHTHXH 420




Rose wein/Rose wine/ o € 2 £ >

Spanien / Spain / A XL >

0,21 0,751 fl
Rioja Campo Vie jo
) F o Tempranillo Rose 6,00 € 21,00 €
trocken, frisch, vollmundig
Dry, fresh,fu ll-bodied
F\v2, ¥, LK 4

Sekt & Champagner
Sparkling wine & Champagner
ZAN=T Y T4 &7 ¥ N2

Frankreich/France/ 2 5 > X

03751 fL 0,751 fl

Champagne Veuve Cliquot
Sy LoN—=1 Brut 50,00 € 80,00 €
Erogenous und saftig im Geschmack
Well balanced and juicy.
Ty N FT—FreCt\ Y= - 7Y,
2 REXITNVF v anRIzER0ET), NFCRERVAEDLY




Rotwein/Red wine/ 27 4 >

Deutschland / Germany / F £

0,21 0,751 fl

Pfalz Bender Merlot
AV IR Aromen nach Kirschen und Pflaume, mit einem Hauch Kaffee und — 34,00 €
Gewiirze

Aroma of cherry and plum, with waft coffee and spice
H75 K, T34, a—t—rEFHE

Spanien/Spain/ X <4 >

0,21 0,751 fl
Rioja Campo Viejo
1) F Tempranilo 7,00 € 25,00 €
Trockan, ein Wirziges Bouquet mit Rostaromen, am Gaumensamtig

Dry, a spicy bouquet with rostad aroma, soft
$2, 0-RLRAFEDANA L —%FT) DR %H 60

Frankreich/France/ 72 3 > X

0,21 0,751 fl
Rhone Crozes Hermitage ,La Maurelle “
o — X Henry Bouachon — 54,00 €
Kraftig und herzhaf, Aromen von dunklen Beeren,
ein Hauch Bitterschokolade, gute Struktur, anhaltend und lang.

Syrah 100%. Strong and savoury, aroma of dark berries.,
=2 xX)—rx @bty —Faal—troRA%r2nF T

- ¥ )L
Bordeaux Chateau Le Loup
FIF— Saint-Emilion Grand Cru Controlee — 63,00 €

SchoneAroma von reifen Walderdbeeren, Cassis und Waldboden,
Ein voller, reicher Wein mit guter Dichte.

Beautiful aroma of ripe wild berries, cassis and floor.

A full, rich wine with good density.

R NAEH AR TSI 72Y) —(nxX=5n%), F60T
LA b, BULECRBEIHE

ltalien/ltary/ 4 2 V) 7

0,21 0,751 fl

Toscana Castello di Nipozzano

FRH—F Chianti Rufina Riserva — 44,00 €
Delikate Aromen von schwarzen Berrenfriichten, zartwiirzige
Vanillen

Dainty aroma of blackberries, soft spicy vanilla—note,
2k ndnIsuv ) —nE) HaTHId v =50

v

Piemont Barbera d' Asti

FLE®ELS5 MicheleChiarlo — 41,00 €
Aromen von Waldbeeren und Kirschen, etwas Minze, elegant und
intensive

Aroma of wildberries and cherries, something mint. and intensive
RAUADIARTS v Iy —(in"=Sngl), FO0TZLH b,
Bl AV REHR,




Sho—Chu/Japanische Spirituosen/Distilled Spirits/ *%&d

0,11 0,721 fl
£% %/ 2 (x4p)
Shiso/Perilla/Perilla Herbs (aus Kyoto) 8,00 € 55,00 €
2R EE)T. XvF Ve A4 b\
Frischer Shiso—Krauterduft und klarer Nachgeschmack

278/ L BBAY)

Kikaijima/Rohrzucker/Brown Sugar (aus Kagoshima) 9,30 € 65,00 €
oaFERFIRCNEE), K27

Erfrischendes Aroma, dabei ein starker voller Geschmack.

2/ F(RAS)

Mura/SuBkartof feln/Sweetpotato (aus Kagoshima) 9,60 € 67,00 €
BELEFOLE) TV TXERIZRF DbV FE VLS

Ein besonderes Kartof felaroma, voller Geschmack,

jedoch leicht bekommlich,

R EAD/TER(TF4B)

Kumesen/Reis/Rice (aus Okinawa) 8,00 € 55,00 €
B - HA - LTI HBELAEL W

Ein Aroma, welches an die suidlichen lnseln Japans denken lasst,

ThBRL/BEF LAERAS) 11,00€ 77,00 €
Hohzan/Sufdkartofell/Sweetpotato (aus Kagoshima)

222, | -0 ) | K54

Kraftiger SufRkartoffeln Duft

0,11 0,72 1 fl

BPH/AEEEF. OB(EALS)
Mori-lzo/Sufdkartofell/Sweetpotato (aus Kagoshima)
REBOLLH L PRz E) Lo 2i4%
JAL first class TH — 7 3 1\ 3 £ » 458

Unglaublich elegant und extrem tolles Aroma.

Es wird in der First Class der Japan Airline serviert.

— 310,00 €




CHU-HAI/Sho-Chu cocktail/ ¥ 2 — x4 - 9 —

LE YD — 0,21
Zitronen Sour /Lemon Sour 850 ¢
(Spirituose gemischt mit Zitronenfruchtsaft und Sprudelwasser) ’
(Barley spirit mixed with squeezed lemon juice and sparkling water)

LT Fa—nA 7,00 €
Orangen Chu—hai (Spirituose gemischt mit Orangensaft) ’
Orange Chu—hai (Barley spirit mixed ‘/l ‘lith orange juice)

HILERF 22— A 700 €
Calpico Chu—hai (Spirituose gemischt mit Calpico) ’
Calpico Chu—hai (Bartey spirit mixed with calpici)

EDRF2—1nA 700 €
Kushinoya-Tee Chu—hai (Spirituose gemischt mit Kushinoya-Tee) ’
Kushinoya-Tee Chu—hai (Barley, spirit mixed with Kushinoya-Tee)

i@ — 700 €
Ume—Shu Sour (Pflaumenweinschorte/Plumwine mixed sparkling water) ’
Gintonic /v > bt =v 7
WFT I r=v7 0,21
Yuzu Gin Tonic 10.00 €
(Japanese craft Gin ROKU GIN and GOLDBERG japanese Yuzu Tonic) ’
Japanisch Whiskey / Japanese Whisky /o 4 X ¥ —
CHITA/ %= 3% 2,5¢cl 7,00 €
HIBIKI/ & 2,5¢cl 9,00 €
NIKKA 12Jahre/ = % 12 % 2,5¢cl 12,00 €
Highball/ -4 K= 0.151 9,00 €

(Whisky & sparkling water)




Nachtisch/Desserts/ 5 ¥ — b

Gemischte Dessertteller (Mix dessert plate)
(Auswahlmoglichkeiten)
IV IRFHF—FITL—F (AT &) BEUELLES V)
- Griiner Tee Eis (# & 74 R)
- Rote Bohnen Eis (HF 274 R)
- Yuzu-Sorbet (WF I +—=<v })
- Sesampudding  (RAETY )

2 Gemischtes Dessert 6,00 €
(Wahlen Sie aus den oben genannten Sorten zwei aus)

2 kinds mix dessert

(You can choose 2 out of 4 choices above)

2387 L —

3 Gemischtes Dessert 7,00 €
(Wahlen Sie aus den oben genannten Sorten drei aus)
3 kinds mix dessert

(You can choose 3 out of 4 choices above)
FE#HITL— b




Allergie

. Eier

. Fisch

. Krebstiere

. Milch

. Sellerie

. Sesamsamen

. Schwefeldioxid und Sulphite
. Erdnisse

9. Glutenhaltiges Getreide
10. Lupine

11. Schalenfriichte

12. Senf

13. Sojabohnen

14. Weichtiere

Alle Kushiage und Omakasemenii
1,2,3,4,6,7,8,9,11,12,13,14
Edamame 13
Mozzarella-Kase mit Sojasaucengeschmack 4,7, 13
Misosuppe 7,13

Reis 7

Kayaku Reis 7,9,13
Umechazuke 2,6,7,9,13
Sakechazuke 2,6,7,9,13
Unagichazuke 2,6,7,9,13
Oshinko 7,9,13
Kaisokobachi 6,7,9,13
Unagimeshi 2,6,7,9,11,13
Sushi Ingwer(Gari) 9,13
Onigiri 2,7,9,13

Machaeis 1,4,7.,9

Azukieis 1,4,7,9
Sesampudding 1,4,6,7
Yuzusorbe 7

CoNONGE LU N —~




